
LEGGERES ZUM ESSA   

Ebbes Kloi´ s   
 

3erlei Knifftle  

Schmand-Schnittlauch | Eiertartar  

Schwarzwälder Schinken 10,50 € 
 

Vesperbrett 

Leberkäse | Schwarzwälder Schinken | Landjäger 

Käsewürfel | Apfel-Zwiebel-Marmelade | Radieschen  

Schmand-Schnittlauch-Knifftle | Bauernbrot | Senf 18,90 €  
 

 Brotsalat  

 geröstete Brotwürfel | Essig-Öl-Dressing | Zwiebeln  

 Tomaten | junge Blattsalate 11,90 €  

 - mit gegrillten Hähnchenbruststreifen 15,20 €   

 - mit gegrilltem OX-Fleisch 19,90 €  
 

Wurstsalat mit Käse   

Schinkenwurst | Käsestreifen 

Essiggurken | Zwiebelringe | Bauernbrot  16,20 €  
 

Gaisburger  Marsch  11,80 €  
 

Leggeres ohne O X 
 

Hausgemachte Käseknöpfle  

kleiner Salat 14,90 €  
 

Bauernwurst  

Speck-Sauerkraut | Brot | Senf 16,60 €  
 

Maultaschen 

geschmälzte Zwiebeln | Kartoffelsalat 16,70 € 
 

Linsen -Nudel-Küchle 

mit Käse überbacken | Linsen im Nudelteig  

junger Blattsalat      16,90 €  
 

 

Schmücker´s OX -Spezialidät  
 

Ausgebackener OX im Bierteig  

gebratene Schupfnudeln | hausgemachter OX-Dip 

Rote-Beete-Salat  27,70 €  
 

Aus der OXenkeule  

saftige Scheiben vom OX | Rosmarinjus  

Selleriepüree | geschmorte Estragon-Karotten 26,20 € 
 

Gezwiebelter OX  

OX-Hochrippe | glasierte Honig-Zwiebeln  

Speck-Sauerkraut | Knöpfle | Sauce 31,40 € 
 

Der Klassiker:  OX mit Kartoffelbrot  

gegrilltes OX-Fleisch | schwäbischer Krautsalat 

Kartoffelbrot | hausgemachter OX-Dip 19,90 €  

 

Süßes  
 

Kirschmichel  

Vanillesoße   8,90 €  

 

Pflaumenkompott 

Milchreis | Zimt | Zucker 7,90 € 

 

Apfelküchle  

Zimt | Zucker | Vanillesauce 8,10 €  

 

 

VIP  OX: 
Ab 2 Pers.- 250 Pers. 

        Schmücker S aveur Rosé 
   auf Eis Sekt 0,1 L  
   Étagère voller OX-Genuss 
   mit OX im Bierteig,  
   gegrillten OX-Streifen,  
   Scheiben von der Hochrippe,  

dazu Honig-Zwiebeln, Rote-Beete-
Salat, Krautsalat, Knöpfle mit Sauce, 
OX-Dip und Kartoffelbrot 
+ Schnäp sle  

    
   Pro Pers. 41,90 € 

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld 

Für weitere Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen befragen 
Sie bitte unseren Service. 
 

 



 
 

OX Gourmetmenü 

OX Gourmetmenü 
ab 2 Pers.  

 
In die Mitte auf den Tischen eingedeckt: 

Vesperbrett 

Schwarzwurst | Schwarzwälder Schinken | Landjäger 

Käsewürfel | Apfel-Zwiebel-Marmelade  

Radieschen | Schmand-Schnittlauch-Knifftle | Bauernbrot | Senf 

 

zum Hauptgang unsere Spezialität : 
Étagère voller OX-Genuss 

mit OX im Bierteig | gegrillte OX-Streifen  
Scheiben von der Hochrippe | Honig-Zwiebeln  
Rote-Beete-Salat | Krautsalat | Knöpfle | Sauce  

OX-Dip | Kartoffelbrot 
 

alternativ vegetarisch:  
Überbackenes Linsen -Nudel-Küchle 

mit Käse überbacken | Linsen im Nudelteig 

junger Blattsalat 

 

Apfelküchle  

mit Zimt - Zucker | Vanillesoße 

 
Schnäppsle auf´s  Haus! 

 
Ihr Menüpreis pro Pers.           52,90 € brutto  

Ihr Menüpreis vegetarisch pro Pers.  42,90 € brutto  
 

 

OX 
Gourmetaperitif  

 

 

Schmücker´s Saveur auf Eis 
Spätburgunder Rosé Sekt ausschließlich von 

der Spätburgundertraube mit Eiswürfeln 

herrlich frisch und gehaltvoll 

 

0,1 l  7,50 €  

0,75 l  49,9 0 €  

  

 

 

  

OX  
Gourmetwein 

 

2023er OX-Cuvée 
Einzigartige, kühl servierte 

Rotweincuvée; QbA 
elegant und samtig 

 

0,1 l  6,20 €  

0,75 l  37,90 €  

 

 



Getränkekarte 
  

Alkoholfrei e Getränke    

Teinacher Gourmet Medium/ Still  0,5 l 6,0 0 €  
Teinacher Genuss Apfelschorle 0,33 l 4,50 €  
Teinacher Genuss Limonade 
  · Zitrone  0,33 l 4,50 €  
  · Johannisbeere-Holunder 0,33 l 4,50 €  
Becher Kaffee  4,20 €  
Becher Cappuccino  4,50 €  
Tasse Espresso  3,00 €  
 

Brände 
Jungfrau Birnen Brand, Bosch 5 cl 9,00  €  
Quittenlikör, Bosch 2 cl 4,95 €  
Haselnussgeist, Ziegler  2 cl 8,00  €  
Ginschdig: Bestell 11, zahl 10!  75,90 €  
 

Sekt  
Schmücker Saveur Blanc 
Sekt b.A Riesling Brut 0,1 l 7,50 €  
 0,75 l 49,90 €  
 

Schmücker ´ s Saveur Rosé  auf Eis   
Rosé Sekt  
Spätburgunder Traube 0,1 l 7,50 €  
 0,75 l 49,90  €  

Spritziges  oder Alkoholfreie s 
Hugo  
Holunderblütensirup 
Sekt | Soda | Minze | Limette 0,25 l 8,50 €  
 

Sprizzerle  
Sekt | Aperol | Soda 0,25 l 8,50 €   
 

FREI Blanc de Blanc  (alkoholfrei) 
Weißwein Cuvée 0,25 l 9,50 €  
 

Sparkling rosé (alkoholfrei) 

Alkoholfreier Perlwein 0,25 l 5,90  €  
 

Stuttgarter Cider  
3% Alkohol 0,33 l  4,90 €  
 

Weinschorle (ab 18 Uhr nur an der Bar erhältlich) 
weiß | rosé | rot 0,25 l 6,00 €  

 

 
Weißweine aus der 1  l Fl.   0,25  l 1,0 l   

01 2025er Weißburgunder 7,50 €  29,70 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 trocken, zart, weich 
 

02 2025er Kerner  7,20 €  28,00 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 feinherb, edle Säure, fruchtiges Gaumenspiel 
 

03  2024er Müller-Thurgau 7,20 €  28,00 €  

 Weingut Zaiß Obertürkheim QbA,  
 feinherb, milde Säure 
 

04 2025er Riesling 7,50 €  29,70 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 feinherb, zart, fruchtig 
 

Rosé aus der 1 l Fl.  
05  2024er Trollinger Rosé   7,20 €  28,00 €  

 Weingut Raijtschan 70469R! ,  
 Schwäbischer Landwein 
 trocken, saftig, spritzig, lebendige Säure 

 
06  2024er Schillerwein 7,20 €  28,00 €  

 Weingut Zaiß Obertürkheim QbA, 
 fruchtig, frisch, sommerlich genießen 
 

Rotweine aus der 1  l Fl.  
07  2024er Lämmler Trollinger 7,20 €  28,00 €  

 Fellbacher Weingärtner QbA, 
 feinherb, aromatisch 
 

08  2024er Lemberger 7,50 €  29,70 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 feinherb, fruchtig, aromatisch, mit einer Beerennote 
 

09  2024er Trollinger mit Lemberger 7,50 €  29,70 €  

Schloss Affaltrach QbA,  
feinherb, beerig, kräftig 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. und Bedienungsgeld  

Weine, Sekt und Spritziges enthalten Sulfite.  
Für weitere Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergene befragen Sie bitte unseren 
Service 

 



The big OX  
29 

2024er Wöhrwag Rosé Cuvée 
Weingut Wöhrwag, VDP, Gutswein, 

trocken, spritzig, frisch,  
beerig-blumige Aromen  

Magnum 1,5 l     54,50 €  
 

30  
           2025er Chardonnay S 5,50€  31,80€  

Fellbacher Weingärtner,  
trocken, weich, intensiv 

Magnum 1,5 l         54,50  €  

 
31 

2024er Sauvignon Blanc 
Schloss Affaltrach QbA,  

trocken, intensiver Duft nach 
Stachelbeere 

Doppel Magnum 3 l    96, 00 €  
 
 
 
 
 

Flaschenweine  
 

Weißweine 0,1 l 0,75  l 

10 2024er Riesling 5,20 €  32,50 €  

 Weingut Wöhrwag, VDP, Gutswein,  
 Württembergischer Weinmeister 2023  
 trocken, fruchtig, frisch, zarte Mineralik 
 

11 2025er Grauburgunder 5,20 €  32,50 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 trocken, klare, markante Frucht   
 

12 2024er Sauvignon Blanc 5,20 €  32,50 €  
 Schloss Affaltrach QbA,  
 trocken, intensiver Duft nach Stachelbeere  3 l 96, 00  €  
 

13 2025er weißer Rubin Trollinger weiß gekeltert 4,90 €  30,0 0 €  

 Weingut Zaiß Obertürkheim QbA (vegan) 
 Rosenblüten, fruchtig, feinherb 
 

14 2025er Mönch Berthold Weißweincuvée 2** 6,50 €  40 ,50 €  

 Weinmanufaktur Stuttgart QbA,  
 trocken, vollmundig, dicht, feiner Schmelz   
 

15 2025er Pinot Blanc C 5,20 €  32,50 €  

 Fellbacher Weingärtner, 
 trocken, geringe Restsüße 
 

16 2025er Chardonnay S 6,20 €  37,90 €  

 Fellbacher Weingärtner,  
 trocken, weich, intensiv  1,5 l 54,50  €  
 

17 2024er Muscaris 5,20 €  32,50 €   

 Weingut Warth, QbA 
      feinherb, mild, Fruchtaromen  
 

18 2025er Gewürztraminer S 6,50 €  40 ,50€   

 Fellbacher Weingärtner, Spätlese 
      fruchtig  
  

19 2025er Muskateller Edition C 4,90 €  30,0 0 €  

 Fellbacher Weingärtner,  
 trocken, Rosenduft, lebendig, feinherbes Aroma 
 
 
 
 
 

 

 
Roséweine 0,1 l 0,75  l 

20  2025er Muskattrollinger 5,20 €  32,50 €  

 Schloss Affaltrach QbA,  
 feinherb, zart, weich, aromatisch 
   

21 2025er Wöhrwag Cuvée  6,20 €  37,90 €  

  Weingut Wöhrwag, VDP, Gutswein,  
  trocken, spritzig, frisch,  
  beerig-blumige Aromen   1,5 l 54,50  €  
 

22 2025er Lemberger Rosé Edition C 4,90 €  30,00 €  

 Fellbacher Weingärtner QbA,  
 trocken, frisch, feinduftig 

 
Rotweine  0,1 l 0,75  l 
 

23 2024er Postmichel Spätburgunder 4,90 €  30,0 0 €  

 Teamwerk Esslingen QbA,  
 trocken 
  

24 2017er Trollinger 8,50 €  55,00 €  

 Batholomäus Weingut Warth QbA,  
 trocken, Im Holzfass gelagert, TOP Wein 
 

25 2024er Merlot             6,50 €      40,50 €  

    Weingut Wöhrwag, VDP, Gutswein,  
  trocken, rote Beeren, samtig,  
  weiche Tannine  
 

26  2022er Acolon 2** 6,50 €  40,50 €  

 Weinmanufaktur Stuttgart QbA,  
 trocken, ausgebaut, vollmundig 
 

27 2023er OX-Cuvée  6,20 €  37,90 €  

 Weinmanufaktur Stuttgart QbA,  
 trocken, kühl serviert, elegant, samtig 
 
 

 0,1 l Weine bis 18 Uhr im Service;  
 ab 18 Uhr nur an der Bar erhältlich! 
 
       
 

 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 

  
    
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. und Bedienungsgeld  
Weine, Sekt und Spritziges enthalten Sulfite.  
Für weitere Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergene befragen Sie bitte unseren 
Service 

 



 

 

 

 

 

 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld Für Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen befragen Sie bitte unseren Service 

 

                OX - Hits des Tages   
  (Montag bis Sams tag von 11.30 Uhr bis 17.00 Uhr )  
 

Zu unseren Menüs bieten wir täglich als Dessert:  
Apfelküchle | Zimt - Zucker | Vanillesoße    5,00 €  
 
 
Do. 20 .08 . Geschmorte O X-Bäck le | Linsengemüse | glacierte Karotten  12,50 €  
Suppe:  Kresseschaumsüppchen | Croûtons    4,90  €  
  Als Menü  16,0 0 €  
 
Fr. 21.0 8. Geräuchertes Forellenfilet | Bandnudeln | Kirschtomaten | Spinat  12,50  €  
Suppe:   Rote Linsensuppe | Kichererbsen    4,90 €  
  Als Menü 16,0 0  €  
 
Sa. 22.0 8. Geröstete Maultaschen | Ei | Kartoffelsalat  12,50  €  
Suppe:  Flädlesuppe | Schnittlauch    4,90 €  
  Als Menü 16,00  €  
 
Mo. 24. 0 8.  Selbst gemachte Rinderroulade | Senf-Meerrettichsauce | Brezel knödel  12,50  €  
Suppe:    Spinatcremesuppe    4,90 €  
  Als Menü 16,00  €  
 
Di.  25.0 8. Tranchen vom Roastbeef | Röstzwiebeln | Rosmarinkartoffeln  12,50  €  
Suppe:   Kartoffelcremesuppe | Croûtons   4,90 €  
  Als Menü 16,00  €  
 
Mi. 26.0 8 OX-Ragout | Knöpfle | geschmorter Kürbis   12,50  €  
Suppe:    Maultaschensuppe | Schnittlauch    4,90  €  
  Als Menü 16,00  €  
 
Do. 27.0 8.  Linsen | Spätzle | paar Saitenwürstle | Senf  12,50  €  
Suppe: Lauchcremesuppe    4,90 €  
 Als Menü 16,00  €  
 
Fr.  28.0 8.  Gebratenes Fisch filet  | Kartoffel-Gurkensalat | Remouladensauce  12,50  €  
Suppe:  Kürbiscremesuppe | Kürbiskerne    4,90 €  
 Als Menü 16,00  €  
 

Sa.  29.08.  Bauerngröstel | Ei | Kartoffeln | Speck | Zwiebeln | Jus  12,50 €  
Suppe:  Selleriecremesuppe    4,90 €  
 Als Menü 16,00 €  



 

 

 

 

 

 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld Für Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen befragen Sie bitte unseren Service 

 

                OX - Hits des Tages  
  ( Montag bis Sams tag von 11.30 Uhr bis 17.00 Uhr )  
 

Zu unseren Menüs bieten wir täglich als Dessert:  
Apfelküchle | Zimt | Zucker | Vanillesoße  5,00 €  
 
 
Mo. 31.0 8. OX Tafelspitz | Meerrettichsauce | Blattspinat | Petersilienkartoffe n 12,50 €  
Suppe:   Lebespätzlesuppe    4,90 €  
  Als Menü 16,00 €  
 
Di.  0 1.0 9. Geschmorte Schweinebäckle | Kartoffelpüree | Bohnengemüse  12,50 €  
Suppe:    Karottencremesuppe   4,90 €  
  Als Menü 16,00 €  
 
Mi. 0 2.0 9 Semmelknödel | Pfifferlingrahm | Butterbrösel  12,50 €  
Suppe:    Rote Beete Suppe | Schmand   4,90 €  
  Als Menü 16,00 €  
 
Do. 0 3.0 9. Ausgebackener OX | Petersilienpüree | Drillinge  12,50 €  
Suppe:   Grießklößchensuppe | Schnittlauc h   4,90 €  
  Als Menü 16,00 €  
 
Fr.  0 4.0 9. Fischküchle | Spinat | Sahnesauce  12,50 €  
Suppe:   Pilzrahmsupp e   4,90 €  
 Als Menü 16,00 €  
 
Sa.  0 5.0 9. Gebackenes Schweineschnitzel | Kartoffelsalat | Preiselbeeren | Zitrone  12,50 €  
Suppe:   Gaisburger Marsch    4,90 €  
  Als Menü 16,00 €  
 
 


